
Feestgerechten voor het eindejaar ?
Versheid en keuze zijn telkens weer de troeven van

DELICATESSEN
Andrea & Grietje & Jo
Oudegemsebaan 19 - 9200 Oudegem

Tel. 052 22 25 58 - Fax 052 20 21 88
e-mail: delicatessen.andrea.en.grietje@skynet.be • www.andrea-kaaswinkeltje.be

Betalingen met Bancontact en Proton zijn mogelijk.

OPENINGSUREN 
TIJDENS DE FEESTDAGEN

Zaterdag 24 december van 6.30 tot 17.00 uur.
Zondag 25 december van 6.30 tot 14.00 uur.

Zaterdag 31 december van 6.30 tot 17.00 uur.
Zondag 1 januari van 6.30 tot 14.00 uur.

Andrea, Grietje en Jo wensen U prettige eindejaarsfeesten
en beste wensen voor het jaar 2012 !
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Wat omvat ons assortiment 
tijdens de feestdagen?

✿	 Aperitiefhapjes:
	 Ruim assortiment warme aperitiefhapjes vanaf 0,85 €/st. tot ………
	 Keuze uit: 	 ✶ zakouski’s met vis, kruidensaus, vlees, …
		  ✶ mini pizza, mini kaasrolletje, mini visschelpjes

	 Ruim assortiment koude aperitiefhapjes vanaf 0,85 €/st. tot ………
	 Keuze uit: 	 ✶ tomatensalsa met grijze garnaaltjes
	 	 ✶ mousse van foie gras
	 	 ✶ advocadocrème met crab
	 	 ✶ feta met appeltjes en gembersiroop

✿	 Koude voorgerechten:
	 ✶	 Bordje van wildpasteien en crudité: 8,00 €/p.pers.
	 ✶	 Slaatje van asperges, pijnboompitten, 
		  rauwe ham en romige mosterddressing: 8,00 €/p.pers.

✿	 Warme voorgerechten:
	 ✶	 Huisgemaakte kaas- en garnaalkroketten: 1,50 €/st. en 2,50 eur/st.
	 ✶	 Sint-Jacobsschelpen: 7,50 €/st.
	 ✶	 Scampi in duivelssaus: 10,00 €/p.pers. (6 stuks).

✿	 Soepen:
	 ✶	 Tomaten(room)soep: 3,00 €/l.
	 ✶	 Soepje van bospaddestoelen met crotin: 4,00 €/l.
	 ✶	 Vissoep: 6,00 €/l.

✿	 Hoofdgerechten:
	 ✶	 Parelhoenfilet met een vulling van ganzelever en een vleugje cognac, 
		  gratin of kroketten en groentenassortiment: 18,00 €/p.pers.
	 ✶	 Ragout van everzwijn, gratin of kroketten en groentenassortiment: 16,50 €/p.pers.
	 ✶	 Varkenshaasje op grootmoeders wijze (champignons, spek en zilveruitjes), 
		  gratin of kroketten en groentenassortiment: 16,50 €/p.pers.
	 ✶	 Heilbothaasje met witte wijnsaus, fijne groentjes en puree of kroketten: 17,00 €/p.pers.
	 ✶	 Tongrolletjes ”dugléré” (fijn vissausje afgewerkt met garnaaltjes en tomaat), 
		  puree of kroketten: 17,00 €/p.pers.
	 ✶	 Paling van t’Schelde met kroketten of puree: 18,50 €/p.pers.

✿	 Aanbod van mini desserten voor bij de koffie:
	 ✶	 Mini bavarois, rijstpap in glaasje, chocolademousse in glaasje: 2,00 €/st.

✿	 Een greep uit ons assortiment specialiteiten:
	 ✶	 Ruim aanbod van gedroogde hammen zoals serano, scambato, parmaham, sam-danélaham, 

pata negra, gedroogde filet van pata negra, droge Belgische rauwe ham.
	 ✶	 Tijdens de feestdagen te verkrijgen op bestelling: foie gras, kreeft, oesters, kaviaar,…
	 ✶	 Tevens verkrijgbaar bij ons rode,- witte,- en roséwijnen, en verschillende soorten champagne 

waaronder ook rosé champagne, cava, verschillende porto’s, sherry, advocaat,…
	 ✶	 Uitgebreid assortiment Franse kazen en tal van speciale kazen.



Ons buffetaanbod (prijzen per persoon)
✿	kaass chotel:
	 ✶	 Bestaat uit een ruime keuze aan kazen en wordt versierd met vers fruit en andere lekkernijen:  

5,00 € als dessert, 7,00 € als tussenmaaltijd en 10,00 € als volwaardige maaltijd.
		  (vers gebakken brood bij ons te verkrijgen maar niet in de prijs inbegrepen)

✿	 De hapjesplank of tapasplank:
	 ✶	 Bestaat uit een aanbod van gemarineerde lekkernijen zoals gamba’s in look, zongedroogde  

tomaten, gemarineerde champignons, olijven, gevulde mini paprika’s.... aangevuld met fijne 
rauwe ham, pikante gehaktballetjes, kippeboutjes, fijne salami,…

	 ✶	 Deze tapas kan verkregen worden als aperitiefhapje aan 8,00 € per persoon.
	 ✶	 Maar ook als een volwaardige maaltijd waarbij dan een combinatie gemaakt wordt met kaas 

en eventueel ook enkele soorten paté. Hierbij wordt er ook nog een pastasalade en een 
gemengde sla voorzien en dit aan de prijs van 20,00 €/p.pers. (brood kan apart verkregen 
worden).

✿	 VLEESSCHOTEL:
	 ✶	 Een grote variatie aan charcuterieën en eindejaarsspecialiteiten mooi gepresenteerd en  

voorzien van groenten zoals boontjes, tomaten, pastasalade, aardappelsalade en sausjes: 
14,00 €/p.pers.

	 ✶	 Ter info: Wij hebben een zeer ruim aanbod van wildpasteien.

✿	 BREUGELBUFFET:
	 ✶	 Bestaande uit verschillende Vlaamse charcuteriespecialiteiten en Vlaamse kazen alsook een 

dessertenaanbod van pannenkoeken, vlaaien en rijstpap, dit alles mooi afgewerkt en tevens 
ook voorzien van de nodige groentjes, aardappelen en sausjes + brood apart verkrijgbaar. 
20,00 €/p.pers.

✿	 VISSCHOTEL:
	 ✶	 Deze bestaat uit gerookte zalm en gerookte heilbot vergezeld van vers gesnipperde kruiden, 

gepocheerde zalmmoten, gerookte forelfilet, vismousses, in look gemarineerde gamba’s  
en tomaat-garnaal gevuld met grijze garnalen. Dit buffet wordt ook voorzien van groentjes, 
aardappelsalade en sausjes. 20,00 €/p.pers.

		  (brood niet inbegrepen)
	 ✶	 U kan het buffet ook uitbreiden met kreeft of andere vissoorten dit mits prijsaanpassing en  

op bestelling.

✿	 combi:
	 ✶	 Kaas- en vleesbuffet:	 12,50 €
	 ✶	 Kaas- en visbuffet:	 18,00 €
	 ✶	 Vlees- en visbuffet:	 20,00 €
	 ✶	 Overwegend vis-aanvullend vlees (dit is de meest gekozen combinatie)	 22,50 €
	 U hebt de mogelijkheid om zelf een buffet naar keuze samen te stellen waarvoor wij dan graag 

voor u een prijsberekening maken.

Broodassortiment 
+ speciaal aanbod brood voor bij onze buffetten.
Alle buffetten worden met de grootste zorg afgewerkt! Indien U een bestelling wenst te 
plaatsen, gelieve dan de bestelbon op de achterzijde van deze folder DUIDELIJK in te vullen.



Ook keuze uit raclette, fondue, gourmet en kaasfondue
✿	Raclette: keuze uit een assortiment van kazen of enkel de zwitserse raclettekaas en daarbij  

dan een assortiment flinterdun gesneden charcuterie zoals filet de sax, spek, zwarte woudham,  
filet d’Ardenne….. en daarbij dan ook groenten, aardappelen en sausjes: 20,00 €/p.pers.

	 Bij ons te vinden: uitgelezen assortiment kazen om raclette mee te maken.

✿	Fondue: verschillende soorten vlees zoals kippenfilet, rundsvlees, varkenvlees, kalfsvlees, gehakt-
balletjes + assortiment groenten, aardappelen en sausjes: 15,00 €/p.pers.

✿	KAASFONDUE: bestaat uit een assortiment uitgelezen, speciale kazen met groenten, aardappelen 
en sausjes: 20,00 €/p.pers.

✿	Gourmet: verschillende vleessoorten, zoals kippenfilet, steak, kalfsvlees, varkenslapje, hamburger, 
saté, spek, lamskoteletjes, worstjes + assortiment groenten, aardappelen en sausjes: 

	 15,00 €/p.pers.

✿	U kan bij ons ook terecht voor:
	 - gebakken beenham met groentjes (warm of koud) aardappelen en aangepaste sausen.
	 - uitgebreide ontbijten (enkel niet tijdens de feestperiode).

✿	Voor grote groepen of verenigingen maken wij graag een aangepaste prijsofferte. 

Bestelbon voor Fijnproevers
Bij het plaatsen van een bestelling vragen wij U om dit ten laatste één week op voorhand 
te doen. Bestellingen zullen aanvaard worden zolang wij in staat zijn deze te realiseren. Indien 
dit niet meer mogelijk zou zijn, hopen wij dat U hiervoor het nodige begrip kunt opbrengen.

Bij het plaatsen van een bestelling via mail zal er een bevestiging door ons gebeuren om 
zeker te zijn of wij deze bestelling nog kunnen aanvaarden.

Bezoek ook onze site: delicatessen.andrea.en.grietje@skynet.be

Naam:.....................................................................................................................................

Adres:.................................................................................... Tel..............................................

Dag:.............................................................Uur:.....................................................................
(Het uur dat U vermeldt op de bestelbon zal gelden als afhaaluur - dank voor uw begrip).

Bestelling: (gelieve duidelijk te schrijven) ................................................................................................
...............................................................................................................................................
...............................................................................................................................................
...............................................................................................................................................
...............................................................................................................................................
...............................................................................................................................................

Met brood:                                                        Zonder brood:
Bij afhaling van een bestelling zal een waarborg van 10,00 € aangerekend worden. Dank voor uw begrip.

Dank voor uw vertrouwen en prettige eindejaarsfeesten !

DELICATESSEN ANDREA & GRIETJE & JO
Oudegemsebaan 19 - 9200 Oudegem - Tel. 052 22 25 58 - Fax 052 20 21 88
e-mail: delicatessen.andrea.en.grietje@skynet.be • www.andrea-kaaswinkeltje.be


